
ベーコンを作るのが
好きな能作社長が
考案したメニュー

能作社長
おすすめ

4. 職人カレーセット　1,500円  
スープ、採れたて野菜サラダ、本日のデリカ2種付

富山県産ポークの自家製ベーコンをトッピングした12
種類のスパイスをブレンドして作った本格スパイスカ
レー。富山県産コシヒカリ使用。

ふわとろたまごの牛焼肉丼　　　　　　　　    1,000円
サーモンときのこのホワイトソースピザ（2ピース） 800円
釡揚げ氷見うどんの鴨ネギカレーつけ麺　　　　 800円
職人カレー　                                          　   800円
日替わりスープ　                                     　    400円
採れたて野菜サラダとデリカ2種　          　    1,000円

お子様ベーグルセット　600円
お好きなベーグルと
日替わりスープのセット。
小学生以下のお客様に限り
ご注文いただけます。
おもちゃの内容は期間で
変わります。

フード

表示価格はすべて税込です

ドリンクは下記よりお選びください

ドリンクセット                                     ＋300円
黄金プリン&ドリンクセット 　　　　　　＋500円

NEW NEW

富山名物氷見うどんと丁寧にローストした鴨肉を自慢のカレーソースで。

3. 釡揚げ氷見うどんの
　 鴨ネギカレーつけ麺セット　1,500円

採れたて野菜サラダ、本日のデリカ2種付

コーヒー （ホットorアイス）

紅茶 （ホットorアイス）

メロンソーダ

ジンジャーエール
オレンジジュース
ウーロン茶NEW

大好評につき
再登場

1. ふわとろたまごの牛焼肉丼セット　1,800円  
スープ、採れたて野菜サラダ、本日のデリカ2種付

自家製ダレでじっくり漬け込んだ国産牛の焼肉。ふわとろたまごには、小矢部市
の仁光園の卵を使用し、生クリームを加えてなめらかな仕上がりに。さっぱりピ
リ辛ナムルがアクセントの、お肉と野菜をバランスよくとれるセットです。

2. サーモンときのこのホワイトソースピザセット　
                                                         1,500円スープ、採れたて野菜サラダ、本日のデリカ2種付

素材・配合にこだわった生地が人気の自家製ピザ。サーモンやきのこ、カマン
ベールチーズをごろっとのせて、グラタン仕立てに焼き上げました。ホワイト
ソースには砺波市の新鮮な牛乳をたっぷり使用しています。

セットメニューご注文のお客様

平日10:00-14:00 / 土日祝10:00-17:30LO

ベーグル
おかわり自由

能作の“の”の字の
ベーグルはここだけ！

5. のベーグル食べ放題セット　1,500円
スープ、採れたて野菜サラダ、本日のデリカ2種付

富山県産米粉を使用したふわもち食感の焼きた
てベーグルが食べ放題。
※ベーグルは食べやすいサイズにカットして提供いたします。



スイーツ

表示価格はすべて税込です

カフェモカ （ホット or アイス）  　550円
カフェラテ （ホット or アイス）　  550円
コーヒー （ホット or アイス）　     450円
紅茶 （ホット or アイス）　          450円
メロンソーダ　　　　　　　　　 450円
ジンジャーエール　                    450円 
オレンジジュース　                    450円
ウーロン茶　                            450円

【セット内容】  ティーフーズと選べるドリンク1杯

画像は2名様分

ティーフーズ
上段：焼き菓子3品
中段：オードブル4品
下段：スイーツ5品
内容は日によって変更いたします

ドリンク
紅茶（ホット：ダージリン、アイス：アー
ルグレイ）、コーヒー（ホットorアイス）、
メロンソーダ、ジンジャーエール、
オレンジジュース、ウーロン茶

富山の純米酒とおつまみ　
錫とガラスの呑み比べセット　　　　1,500円

ハートランドビール　                  　  650円
サンシャインプレミアムハイボール　　650円

1名様分　1,500円

ドリンク アフタヌーンティー

アルコール

数量限定

午後2時から

おすすめ

NEW

お
す
す
め

自家製生絞り
ジンジャーエール　600円

フルーツコンポート
アイスティー　650円

テイク
アウト

テイク
アウト

能作の錫100%製のぐい呑とガラスの
おちょこで呑み比べできます。富山県産
の甘エビ干し&ほたるいか干しのおつま
み付き。

錫の器でスイーツや軽食などを少しずつお楽しみいただけるアフタヌーン
ティー。デートやご友人とのティータイムにおすすめです。前日までに店頭
またはお電話にてご予約ください。

能作 IMONO KITCHEN（イモノキッチン）
0766-63-0050（10:00-18:00）
※来店日の2ヶ月前よりご予約承ります。
※2名様分よりご注文いただけます。

ご予約・お問い合わせは
スタッフまで

68.8φチーズケーキ 各種　 230円～
今月の能作のおやつ（ショーケースをご覧ください）
ベーグル各種　　　　　　　240円～

能サクッ！アップルパイ　1,500円68.8φチーズケーキ アイスクリーム付　500円

黄金プリン  　350円

大人気

テイク
アウト

生地に発酵バターを練り込みサクッとした食感のパイは、能作の人気商品「KAGO」
をイメージしています。国産の丸ごとリンゴの中には、自家製さつまいもペーストを
イン。バニラアイスと一緒に、やさしい味のハーモニーをご堪能ください。

ちょっとかための、なつかしい味
の自家製カスタードプリン。小矢
部市の仁光園の生みたて卵をたっ
ぷり使用しています。

事前予約制


